
 

Voorgerechten 

  

Tomatensoep / Potage à la tomate        

        

Gebakken scampi in lookbotersaus (6) /            

Scampi à la sauce au beurre à l’ail (6)      

Wijngaardslakken met kruidenboter /            
Escargots au beurre aux fines herbes 
 
Rundscarpaccio met rucola, Parmezaanse kaas,          
Pesto olie, Tomaten en Pijnboompitten.  /  
Carpaccio de bœuf à la roquette, Fromage  
parmesan, Huile au pesto, Tomates, Pignons de pin  
 

Tartaar van tonijn, sesamolie, sesamzaadjes, sojasaus            
wasabi mayonaise, lente-ui en toast /  Tartare de thon,  
huile de sésame, graines de sésame, sauce soja,  
pain grillé et mayonaise au wasabi, Oignon de printemps 
 

* Carpaccio kan gluten en/of lactosevrij verkregen worden mits 
   aanpassingen.  
* C’est possible d’avoir le carpaccio sans gluten et/ou lactose avec  
   quelques changements. 

  

Deze gerechten worden geserveerd met gluten/lactosevrij brood /  

Avec du pain sans gluten et lactose 

• Vanaf 17u zijn alle voorgerechten enkel mogelijk indien ze gevolgd 

worden door een hoofdgerecht. 

• A partir de 17h sont les entrées sont uniquement possible si elles sont 

suivies par un plat principal. 

• From 5 p.m are all the starters only possible if they are followed by a 

main course. 

Glutenvrije croque        Tot 14:30 uur / jusqu’ à 14:30 heures 

 

Glutenvrije croque monsieur met slaatje           

Glutenvrije Croque bolognaise            

Gelieve telkens u intolerantie te vermelden.  

De gerechten kunnen aangepast worden waar nodig. 



 

Pasta’s 

Alle pasta’s zijn gluten en lactosevrij,  

± 10 min kooktijd 

Linguine bolognaise                

Vegetarische linguine / (Tomatensaus en seizoens groentjes)       

Spaghetti végétarien (Sauce tomate et légumes de saison)   

Tagliatelle met kip, appeltjes en thaise currysaus                                                             

Tagliatelle aux poulet, pomme et sauce curry thaï   
 

Visgerechten / Poissons 

Gebakken zalmfilet, hollandaisesaus, zeste van limoen          
en warme seizoengroentjes. /  
Filet de saumon, sauce hollandaise, zeste de citron vert  
et légumes chauds 

In boter gebakken sliptongetjes met fris slaatje (2 stuks/pièces)       
Solettes meunières cuit au beurre avec salade (3 stuks/pièces)        

Gebakken scampi in lookbotersaus (9)                 
Scampi sauce au beurre à l’ail  (9)      

 
Gebakken gamba’s diabolique (7) ( met schaal )           

 

Deze gerechten worden geserveerd met frieten, puree,  
aardappel in schil of gluten/lactosevrij brood.  

 

Jumbo Mosselen (seizoen)          1kg 

Natuur / Nature               

Witte wijn / Vin blanc              

Room met look / La crème à l’ail            

Provençaal / Provençale  Tomatensaus, champignons          

De mosselen worden geserveerd met frieten of gluten/lactosevrij brood 

Les moules sont servi avec des frites ou du pain sans gluten/lactose 

Gelieve telkens u intolerantie te vermelden.  

De gerechten kunnen aangepast worden waar nodig  

Of/Ou 

 


